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> 100% Almendras espanolas

> Sin conservantes ni colorantes

> Cremoso, sabor suave y natural

> Sustituto vegetal del queso crema

Muy facil Permite el uso Apto para
de manejar como sustituto elaboraciones
del huevo veganas

en bizcochos

Sin grasas Composicion
afadidas. 22% M.G.
Sin coco ni palma 9,2% PROT
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Aplicaciones

Es ideal para combinar con cualquier tipo de ingrediente,
debido a su suave sabor a almendras y a su textura

Suave sabor Facil de - )
aalmendras manejar muy facil de Manejar.
Su equilibrio entre proteina y grasa lo hace un candidato
Equilioro Bases para ideal para formular bases de helado afiadiendo
M.G./Proteina Helado POCOS ingredientes.
\deal para ST Perm!te elaboraaoln de tartas veganas, dulces y saladas.
tartas del huevo Permite ser un sustituto natural del huevo.
. Su sabor acido proveniente de la fermentacion lo hace
Ideal para Sabor acido . . .
mouses  porfermentado - UN candidato ideal para la elaboraciones con queso crema.
Formatos Ingredients
D 8 Agua, almendra ligeramente tostada (35%), sal, fibra citrica, aromas naturales, almidon de maiz,
fermentos. Origen de la almendra: Espafia.
150 g 500 g
e o

UD/CAJA
CAJAS/PALLET

Si quieres mantenerte informado de todas las novedades culinarias de Quescrem puedes descargarte
nuestras recetas en la App Cocina con Quescrem.

Descubre la gama completa de productos Quescrem en www.quescrem.es



