> Amandes 100% espagnoles

> Naturel, sans conservateurs ni colorants

> Crémeux, gout doux et naturel

> Substitut d'origine veégétale du fromage frais

Sans matiere Composition Tres facile Haute valeur Idéal pour
grasse ajoutee. 20,2% M.G. a étaler nutritionnelle les préparations
Sans huile de noix 8,4% PROT végetaliennes

de coco ni de palme
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Il est idéal pour associer a tout type d'ingrédient, en raison
de son gout doux aux amandes et a sa texture

Gout doux Facile a X =it
aux amandes étaler tres facile a étaler.
Ingrédient ideal pour la confection de glaces
Equilibre Basespour  yvegans, apportant une acidité caracteéristique.
M.G./Protéines Glace
Gateaux
Il permet de préparer des gateaux veégan,
|déal pour Remplacer sucrés et salés
les gateaux les ceufs :
dNousses
Son gout acide qui provient de la fermentation en fait
Idéal pour Acidité : L A . :
Haiie il legere un candidat idéal pour la préparation de mousses.
Formats Ingrédients
D 8 @ Eau, amandes légerement grillées (35%), sel, fibre citrique, aromes naturels, amidon de mais,
ferments. Origine de l'amande: Espagne.
150g  454g  10Kg
e o [ )
UNITE/BOITE 6 6 1
BOITES/PALETTES 432 170 90

Si vous souhaitez recevoir toutes les nouveautés culinaires de Quescrem, n'hésitez pas a télécharger
nos recettes sur lapplication Cocina con Quescrem.

Découvrez la gamme compléte des produits Quescrem sur www.quescrem.es



