| De la investigacion y la innovacion.._.-
Ye al desarrollo en la fabrica |



QUESO CREMAA LA CARTA

Apostamos por la Investigacion y el Desarrollo con un

Departamento propio de | + D + i que da respuesta a ‘ws
las necesidades especificas de nuestros clientes. &




':%:' TU SOLUCION A MEDIDA

Aportamos soluciones en el uso del queso crema como

ingrediente, porque sabemos que su consumo es una tendencia
creciente en la industria alimentaria.

La busqueda de excelencia, diferenciacion y especializacion de la
industria alimentaria, hace que el queso crema tenga que
adaptarse a procesos y requerimientos especificos.

Por ello, en Quescrem ponemos a disposicion de nuestros clientes,
mas de 15 anos de experiencia, el conocimiento y la tecnologia de
fabricacion necesarios para cumplir estos objetivos.




MAXIMA PERSONALIZACION

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ESPECIALES
Textura - Sabores - Colores

RESTRICCIONES NUTRICIONALES

Sin Lactosa - Sin Gluten...

COMPORTAMIENTOS TECNOLOGICOS ESPECIFICOS
Para Hornear - Para Congelar - Para Batir - Para Dosificar...
DIFERENTES ORIGENES DE MATERIAS PRIMAS

Vaca - Cabra - Oveja - Ecoldgica - Vegana ...

OTROS PRODUCTOS/QUESOS

Aceitunas - Algas - Torta del Casar - Cheddar - Emmental...

CLEAN LABEL

—
.. MASCARPONE .
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TRABAJO EQUIPOS 1+D

En reunién Conjunta:

0 Analisis de requerimientos

0 Definicién de objetivos y necesidades

0 Propuesta de plan de trabajo

!

VALIDACION INDUSTRIAL

En nuestra fabrica:

0 Prueba de producto a escala industrial

0 Ajustes finales en proceso industrial

0 Validacion Producto Final

%5 UNPROCESO EN EQUIPO ORIENTADO AL EXITO

A A

DESARROLLO PILOTO
En nuestra planta piloto:
0 Desarrollo muestras hasta consecucion objetivo

0 Envio de muestra para valoracion/validacién del
cliente

0 Ajustes segun valoraciones del cliente

U Prototipo de producto

UN NUEVO PRODUCTO

O

Colaboramos en Desarrollar Productos
Innovadores y Diferenciados

Simplificamos Procesos, Tiempos y
Costes

Garantizamos una Alta Calidad y una
Estandarizacion del Producto

Atencion al cliente y servicio de garantia
permanente

Queserer



Pol. Industrial Castro Ribeiras de Lea
P. 54-57 27260, Lugo | +34 982 31 02 76

info@quescrem.es
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